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aperitivo
MIMOSA DE FRAMBUESA

CÓCTEL
TURRÓN DE FOIE SOBRE HOJALDRE DULCE CON YOGUR COLADO Y CROCANTE DE ALMENDRA 

BROCHETA DE GAMBA ENVUELTA EN CRUJIENTE DE PATATA Y SU FUMET

CANAPÉ DE ENSALADILLA DE BOGAVANTE CON PERLAS DE TOBIKO NEGRO

TOSTA DE PULPO AL OLIVO CON CHALACA Y MAYONESA DE OLIVAS NEGRAS

EN MESA
 ENTRANTE A COMPARTIR

PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELEGIR

POSTRE
PANETTONE DE TURRÓN CON GANACHE VIBRANTE DE CHOCOLATE 

RESOPÓN 
MINIBURGUER DE TERNERA, IDIAZABAL, BACON, MOSTAZA Y MIEL

GYOZA DE POLLO AL CURRY

POP DOTS

BROWNIE

MENÚ BODEGA + COPA DE CAVA + UVAS Y COTILLÓN + RESOPÓN: 125€
MENÚ BODEGA CON CHAMPAGNE + UVAS Y COTILLÓN + RESOPÓN: 155€

ENTRADA 7 ESPACIOS MUSICALES + 3 COPAS: SUPLEMENTO 25€

CROQUETA DE LANGOSTINO Y TRUFA

bodega
VINO TINTO LEGARIS CRIANZA DO RIBERA DEL DUERO

VINO BLANCO BERONIA VERDEJO DO RUEDA

1/5 CERVEZA Y TINTO DE VERANO

AGUA Y REFRESCOS

CAFÉ

MESA DE JAMÓN IBÉRICO Y QUESOS NACIONALES

ENSALADA TEMPLADA DE JAMÓN DE PATO SOBRE BONIATO ASADO Y LASCAS PARMESANO

       ENTRECOTTE CON SALSA STROGONOFF Y PARMENTIER DE PATATA

TATAKI DE ATÚN ROJO CON SALSA TONNATA Y ALCAPARRAS CRUJIENTES CON CHERRYS AL YUZU

A PARTIR DE LAS 2:00
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/CRUSTÁCEO-HUEVO-GLUTEN-PESCADO

/HUEVO-GLUTEN-SULFITOS-MOLUSCO

/CRUSTÁCEO-SULFITOS-GLUTEN-PESCADO

/CRUSTÁCEO-SULFITOS-GLUTEN-HUEVO-LACTOSA

/LACTOSA-FRUTOS SECOS-SULFITOS-MOSTAZA

/LACTOSA-GLUTEN-MOSTAZA-SULFITOS

/PESCADO-HUEVO-LACTOSA-MOSTAZA-SULFITOS-SOJA

/GLUTEN-HUEVO-LACTOSA-FRUTOS SECOS-SOJA-SULFITOS

/SULFITOS

GLUTEN-LACTOSA-MOSTAZA-SULFITOS-HUEVO/

GLUTEN-SOJA-HUEVO-LACTOSA-MOSTAZA-SULFITOS/

GLUTEN-HUEVO-LACTOSA-FRUTOS SECOS-SULFITOS/

GLUTEN-HUEVO-LACTOSA-FRUTOS SECOS/




