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APERITIVO

MIMOSA DE FRAMBUESA/sumos
MESA DE JAMON IBERICO Y QUESOS NACIONALES s

COCTEL

TURRON DE FOIE SOBRE'HOJALDRE DULCE CON YOGUR COLADO ' CROCANTE DE ALMENDRAomshsrh s scts gt i
CANAPE DE ENSALADILLA DE BOGAVANTE CON PERLAS DE TOBIKO NEGRO oustessuenauavsescion
TOSTA DE PULPO AL OLIVO CON CHALACA Y MAYONESA DE OLIVAS NEGRASMucto urck st bowsco

BROCHETA DE GAMBA ENVUELTA EN CRUJIENTE DE PATATA Y SU FUMET chostioco stsos crek-escioo
EQUUUUA DE LANGOSTING YV TRUIE A crusriceo-SuLrTos-SLUTEN-HUEVo-LACTOSA

EN MESA
CHTRANTE A COMPARTIA

ENSALADA TEMPLADA DE JAMON DE PATO SOBRE BONIATO ASADO Y LASCAS PARMESANQ terostsamsstans susos st

PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELECIH

ENTRECOTTE CON SALSA STROGONOFF Y PARMENTIER DE PATAT Acros sure ostak suos
TATAKI DE ATUN ROJO CON SALSA TONNATA Y ALCAPARRAS CRUJIENTES CON CHERRVS AL YUJZ( Pesooosuanctosusiiosshitos s

POSTRE

PANETTONEDE TURRON CON GANACHE VIBRANTE DE CHOCOLATE evsovarssssicossoa s
i

30DELA DESOPON e

VINO TINTO LEGARIS CRIANZA DO RIBERA DEL DUERO sumagoswsasssnsans | NIBURGUER DE TEANERA, IDIAZABAL BACON, MOSTAZA Y MIEL

VINO BLANCO BERONIA VERDEJO DO RUEDA ks st P11 POLLO AL CURRY
1/5 CERVEZA Y TINTO DE VERANO R D DA
AGUAY REFRESCOS oo s DN WNIE
CAFE

MENU BODEGA + COPA DE CAVA + UVAS Y COTILLON + RESOPON: 125€
MENU BODEGA CON CHAMPAGNE + UVAS Y COTILLON + RESOPON: 155€
ENTRADA 7 ESPACIOS MUSICALES + 3 COPAS: SUPLEMENTO 25€



INFD Y HESEHVAS
b3b 865 606

RESERVAS(PEPITOBRILLO.COM
AVDA. LOCUTOR VICENTE HIPOLITO N°39 - PLAYA SAN JUAN ALICANTE

www.pepitobrillo.com () @ (dpepitobrilloalicante

LISTA DE ALERGENOS
Gluten  Crustaceos Huevos  Pescado Cacahuetes  Soja Lacteos Frutos secos  Apio Mostaza  Sésamo Sulfitos  Altramuces Moluscos
Gluten Crustacean Eggs Fish Peanut Soya Milk Products Nuts Celery Mustard Sesame Sulphites Lupines Shellfish

*En este establecimiento se manipulan todos estos alérgenos por Lo que no podemos garantizar la presencia de trazas de estos en los productos
que se ofrecen.

*Todos los pescados que se ofrecen crudos o poco cocinados se han congelado previamente.



